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DECROCHAGE §
SCOLAIRE Des parcours sécurisés

par apprentissage

éducation
recherche

LYCEE
PROFESSIONNEL
FUNAY HELENE BOUCHER

LEMANS

)) PAYS DE LA LOIRE

Notes personnelles :

Formation en 8 mois apreés un diplome



Former des professionnels exergant :
- dans le secteur artisanal :
Boutique, salon de thé, traiteur, commerce non
sédentaire, ...

- dans le secteur de I’hotellerie — restauration :
hotel, restaurant, gites, traiteur,

- dans le secteur de I'agroalimentaire :
Industrie du dessert, de la viennoiserie,

- dans le secteur de la grande et moyenne
distribution : laboratoire patisserie

La formation est basée sur des
apprentissages et des savoirs uniquement du
domaine professionnel et technologique :

- Techniques professionnelles - 10 heures
- Technologie professionnelle - 2 heures
- Arts appliqués - 1 heure

- Economie- gestion -1 heure

- Sciences appliquées. - 1 heure

Pas de cours du domaine général.

Remise d’un livret de compétences en fin de
formation.

Présentation au CAP patissier

Organisation de la formation en
alternance :
2 jours au lycée et 3 jours en entreprise.

Participe a la
réception et au
stockage des
produits livrés

Assure la
fabrication de
viennoiserie et de
pdtisserie

Respecte les régles
d’hygiéne et de
sécurité

Participe a la mise
en valeur

des productions
aupreés de la
clientéle

Deux périodes de 15 jours a temps plein
en entreprise.

CAP cuisine
BAC PRO cuisine

{

Laboratoire équip€ de tours
a patisserie

Fours a sole et ventilé
Batteur individuel et gros

volume

Laminoir,

Armoire froid positif et
négatif

Salle d’analyses sensorielles




