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Région

PAYS DE LA LOIRE

Formation en 2 ans aprés la 3°™° générale

Internat : 260 places - Ouvert du lundi au vendredi




a Objectif de la formation Recrutement et poursuites d’études

) -l*[ Activités professionnelles

Former des professionnels capables de participer

aux différentes taches :

> fabrication et présentation des produits de
patisserie et de viennoiserie dans le respect
des régles d’hygiene, de tragabilité, de santé
et sécurité au travail.

> réception et au stockage des produits livrés
ainsi que la fabrication et la conservation
des productions réalisées.

Mise en valeur des produits finis.
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Contenu de la formation

Enseignements généraux :

- Frangais - Histoire - Géographie BAC PRO Mention ou
- Mathématiques - Sciences physiques Boulangerie Formation
- Langue vivante (Anglais) Patisserie Complémentaire

- Arts appliqués et cultures artistiques
- EPS (Education Physique et Sportive)

ctions et environnements de travail

Enseignements professionnels et
technologiques :

- Technologie professionnelle

- Travaux pratiques

- Sciences appliquées a I'alimentation, a

I’hygiene et a I'environnement professionnel

- Connaissance de I'entreprise et son

environnement économique, juridique et

social

- PSE (Prévention — Santé - Environnement)

Le titulaire du CAP Patissier peut
exercer dans:
v'  Le secteur artisanal

(salon de thé, traiteur, boutique, commerce non
sédentaire...)

v'  Le secteur de ’hétellerie — =
restauration

(patisserie de restaurant, traiteur...)

v'  Le secteur de I'agroalimentaire

(industrie du dessert, de la viennoiserie,de |'activité

traiteur,...)

v'  le secteur de grande et moyenne
distribution

(laboratoire ou patisserie)

a P.F.M.P. (période de formation en milieu professionnel)

Les PFMP sont obligatoires pour la validation du diplome.
Durée : 14 semaines réparties sur les 2 années de formation.
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