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Enseignements généraux : Cuisine
- Francais - Histoire - Géographie

- Mathématiques - Sciences physiques

- Langue vivante (Anglais)

- Arts appliqués

- Education physique et sportive (EPS)

- Prévention - Santé - Environnement (PSE)

- Enseignements professionnels et ;

technologiques :
- Technologie professionnelle
- Techniques professionnelles
- Sciences appliquées
- Environnement économique et juridique des
entreorises

Fonctions
Environnements de travail

Le titulaire du CAP cuisine peut exercer
comme :
- commis de cuisine

Aprés quelques années d’expérience

acces au poste de :

- chef de partie ou cuisinier

- chef de cuisine dans Le secteur:

v" de I'hdtellerie — restauration

v' de I'agroalimentaire

v' de la grande et moyenne
distribution

a P.F.M.P. (période de formation en milieu professionnel)

Les PFMP sont obligatoires pour la validation du diplome.
Durée : 14 semaines réparties sur les 2 années de formation.
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